
Il Cenone di fine anno 2025
Menù di Carne € 70.00 (bevande e liquori a parte) 

Antipasto Selezione di salumi e formaggi del pastore
con marmellate varie

Primo Gnudi di ricotta di pecora, su crema di
cavolo nero e guanciale

Secondo Filetto di manzo con lardo di Colonnata, su
crema di zucca e zucchine, con patate e ceci
croccanti

Dolce alla carta, uva del buon
augurio e caffè

Entrée Vellutata di castagne con sorpresa di caprino
e rigatina croccante



Il Cenone di fine anno 2025
Menù di Pesce € 90.00 (bevande e liquori a parte) 

Antipasto Branzino scottato, panzanella di stagione e
tagliatella di seppia su crema di ceci e cecina
croccante

Primo Gnudi di ricotta di pecora, su crema di
cavolo nero e gamberi

Secondo Carciofata di branzino con gamberoni
gratinati e julienne d’ortaggi

Dolce alla carta, uva del buon
augurio e caffè

Entrée Vellutata di castagne con panna acida e
calamari marinati



Il Cenone di fine anno 2025
Menù di pesce speciale € 130.00 (bevande e liquori a parte) 

Antipasto Carpaccio di gambero rosso, tartare di tonno,
ostriche, salicornia e scampi crudi

Primo Gnudi di ricotta di pecora, su crema di
cavolo nero e gamberi

Secondo Cascata di crostacei con astice, scampi e
gamberoni al vapore, su frutta fresca e
insalata catalana

Dolce alla carta, uva del buon
augurio e caffè

Entrée Vellutata di castagne con panna acida e
calamari marinati


